
 

【砺波市
と な み し

】たかはたポーク 

・産地
さんち

 

砺波市頼
となみしらん

成
じょう

で生産
せいさん

され、となみブランドに認定
にんてい

された豚肉
ぶたにく

です。 

・飼育
しいく

方法
ほうほう

 

大豆
だいず

やトウモロコシの粉
こな

のほか、砺波産
となみさん

の米
こめ

を加えた
くわ    

オリジナルブレ

ンドの飼料
しりょう

を使用
しよう

しています。 

・肉
にく

の特徴
とくちょう

 

柔らかく
やわ     

、臭み
くさ  

が少なく
すく    

さっぱりした脂身
あぶらみ

の味わい
あじ    

がある豚肉
ぶたにく

です。 

 

【高岡市
たかおかし

】越中
えっちゅう

万葉
まんよう

牛
ぎゅう

 

・産地
さんち

 

高岡市
たかおかし

福岡町
ふくおかまち

にある山
やま

本牧場
もとぼくじょう

で見晴らし
み は    

の良い
よ  

山
やま

で飼育
しいく

されているブ

ランド牛
ぎゅう

です。 

・飼育
しいく

方法
ほうほう

 

近く
ちか  

の五位
ご い

ダムの水
みず

と富山県産
とやまけんさん

イネの発酵
はっこう

エサ等
とう

で飼育
しいく

されています。 

・肉
にく

の特徴
とくちょう

 

程
ほど

よい脂身
あぶらみ

と赤身
あかみ

特有
とくゆう

のしっかりとした食感
しょっかん

が魅力
みりょく

です。 

 

【氷見市
ひ み し

】氷見
ひ み

放牧
ほうぼく

豚
ぶた

 

・産地
さ ん ち

 

 氷見市
ひ み し

北西部
ほくせいぶ

の中山間地
ちゅうさんかんち

にあり、耕作
こうさく

放棄地
ほ う き ち

や荒れた
あ   

里山
さとやま

で放牧
ほうぼく

されている豚
ぶた

です。 

・飼育
しいく

方法
ほうほう

 

 自然
しぜん

の牧草
ぼくそう

や地元
じもと

で採れた
と   

農作物
のうさくもつ

を与え
あた  

、「安心
あんしん

なエ

サ」にこだわっています。 

・肉
にく

の特徴
とくちょう

 

 放牧
ほうぼく

の重要
じゅうよう

ポイントである「天然
てんねん

の土
つち

」を食べる
た   

こと

で臭み
くさ  

が少
すく

なくなり、柔らかく
やわ     

、旨味
うまみ

のある脂
あぶら

がある

豚肉
ぶたにく

です。 

 

 

【南砺
なんと

市
し

】なんとポーク 

・産地
さ ん ち

 

南砺
な ん と

市
し

の福野
ふくの

地区
ち く

で育てられ
そだ      

、「とやまポーク」と認定
にんてい

されている豚肉
ぶたにく

です。 

・飼育
しいく

方法
ほうほう

 

餌
えさ

には南砺
なんと

市
し

特産
とくさん

の干柿
ほしがき

を作る
つく  

時
とき

に出る
で  

、乾燥させ

た柿
かき

の皮
かわ

を細
こま

かくしたものを混ぜて
ま  

います。柿
かき

の皮に

はビタミンC、ポリフェノールが多く
おお  

含まれて
ふく      

おり、

南砺
な ん と

ならではの健康
けんこう

な豚
ぶた

となります。 

・肉
にく

の特徴
とくちょう

 

のんびりと育てられた
そだ          

なんとポークは、筋
すじ

が少なく
すく     

、

脂肪
しぼう

は滑らか
なめ      

、臭み
くさ   

がないと言
い

われています。 

 

 

【小矢部市
お や べ し

】稲葉
いなば

メルヘン牛
ぎゅう

 

・産地
さんち

 

小矢部市
お や べ し

北部
ほくぶ

にある標高
ひょうこう

346ｍの稲葉山
いなばやま

で育
そだ

てられています。 

・飼育
しいく

方法
ほうほう

 

稲葉山
いなばやま

の険
けわ

しい地形
ちけい

で丈夫
じょうぶ

な足腰
あしこし

を作
つく

った母牛
ははうし

から生
う

まれる元気
げんき

な仔
こ

牛
うし

を地元
じもと

の

飼料
しりょう

工場
こうじょう

と長年
ながねん

かけて作り上げた
つく    あ      

配合
はいごう

飼料
しりょう

と地元
じもと

の良質
りょうしつ

な稲
いな

ワラを使用
しよう

した

安心
あんしん

安全
あんぜん

なエサで育
そだ

てています。 

・肉
にく

の特徴
とくちょう

 

出荷
しゅっか

されるほとんどの肉
にく

が最高級
さいこうきゅう

のＡ５ランクに格付け
かくづ   

（R３年度
ねんど

80頭
とう

のうち 

58頭
とう

（約
やく

73％））されるほど、品質
ひんしつ

の高い
たか  

黒毛
くろげ

和牛
わぎゅう

です。 

 

美味
お い

しくなった 

秘密
ひみつ

を教
おし

えるよ～ 
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